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APLICACOES DA ESPECTROSCOPIA INFRAVERMELHA NO SETOR LACTEO

NUMERO DE CREDITOS: 04 créditos.

EMENTA DA DISCIPLINA: 1. Introdugdo a espectroscopia infravermelha. Definigdes e
principios fisicos e quimicos. 2. Propriedades éticas e espectroscopicas do leite. Interacdo da luz
com moléculas e compostos do leite. Propriedades gerais de absorcdo, emissdo de luz por produtos
lacteos. 3. Espectros de leite e derivados no infravermelho médio. Obtencdo de informacao
quantitativa de teor de gorduras, proteinas, lactose. 4. Introducdo a equipamentos usados para
andlises de infravermelho e preparacdo de amostras. 5. Aplicacfes da espectroscopia infravermelha
no setor lacteo: avaliacdo da qualidade e adulteracfes. 6. Artigos recentes sobre 0 assunto.
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