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TECNOLOGIA DAS FERMENTACOES APLICADA A AREA DE LEITE E DERIVADOS
NUMERO DE CREDITOS: 04 créditos.

EMENTA DA DISCIPLINA: A disciplina Tecnologia das fermentagdes aplicada a area de leite e
derivados visa que o aluno de pos-graduacgdo tenha os conhecimentos necessarios para desenvolver
0s principais processos fermentativos para a produgdo de lacteos fermentados e de outros produtos
que sao utilizados nos processos industriais.

PROGRAMA DA DISCIPLINA: Processos biotecnologicos e sustentabilidade economica, social
e ambiental. Introdugdo aos processos fermentativos. Isolamento e preserva¢do de microrganismos.
Meios de cultivo para fermentagdes industriais. Desenvolvimento de indculo para fermentagao
industrial. Cinética do processo fermentativo. Otimizacdo dos parametros empregados nos
processos fermentativos. Recuperagdo e purificacdo dos produtos. Produtos lacteos fermentados.
Metabdlitos microbianos empregados no setor lacteo.
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Artigos cientificos atualizados sobre temas de interesse para a disciplina.



