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EMENTA DA DISCIPLINA: Estudam os processos e os sistemas de produção de leite e produtos
lácteos UHT, versando sobre tecnologias, equipamentos, higienização, bem como dos fundamentos
químicos e microbiológicos voltados para o tratamento térmico. Trata do envase asséptico e das
embalagens estéreis. Discorre sobre aspectos nutricionais, de segurança, e de mercado do leite e dos
produtos lácteos UHT.
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