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METODOS FiSICO-QUIMICOS PARA ANALISES DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

NUMERO DE CREDITOS: 05 créditos.

EMENTA DA DISCIPLINA: A disciplina tem por objetivo o estudo de propriedades
fisico-quimicas do leite e derivados, juntamente com suas metodologias e legislacdo vigente, além
de conceitos e fundamentos que complementem o entendimento ¢ o emprego das metodologias
apresentadas.

PROGRAMA DA DISCIPLINA: Propriedades fisico-quimicas de interesse para leite e derivados;
metodologias analiticas e fatores que as afetam no controle de qualidade de leite e produtos lacteos,
além de metodologias de coadjuvantes tecnoldgicos em laticinios; registro, aplicagdo e interpretagao
dos resultados; legislagdo vigente, tanto concernente aos protocolos analiticos quanto as legislagdes
especificas dos produtos e de rotulagem de alimentos; aspectos relativos a estrutura do laboratério
analitico de leite e derivados; preparo conservagdo e manuseio de amostras de lacteos; manuseio e
conservagao de reagentes e solugdes, preparo de solugdes, afericao de solugdes volumétricas, uso de
vidrarias; aspectos pertinentes ao gerenciamento dos laboratdrios, a luz da NBR 17025.
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