estrado Profissional lﬁ J f Emwa g‘) E?AMIG

m Ciéncia e Tecnologia wpecrbi de o Ot
A do Leite e Derivados Gado de Leite

Secretaria de Estado de Agriculturo, Pecuéria @ Abasteci

PROGRAMACAO 1° WORKSHOP MESTRADO PROFISSIONAL EM
CIENCIA E TECNOLOGIA DO LEITE E DERIVADOS

Dia 24/11/2016 — Quinta-feira. Local: Anfiteatro da Faculdade de Farmacia

10:30h as 11:00h — Abertura:

Coordenador do Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia do Leite e Derivados
Prof. Virgilio de Carvalho dos Anjos

Diretor da Faculdade de Farmacia
Prof. José Otavio Corréa do Amaral

Chefe Geral do ILCT/EPAMIG
Prof. Claudio Furtado Soares

Chefe Geral da Embrapa Gado de Leite
Prof. Paulo do Carmo Martins

11:00 - Palestra: Prof. Airdem Gongalves de Assis: “POLO DO LEITE - A Agéncia de
Inovagao do Setor Lacteo”.

12:00 — Almoco

14:00 — Palestra: Prof. Junio César Jacinto de Paula: “Programa estadual de Pesquisa
em Processamento de Leite e Derivados da EPAMIG - Plataforma de Inovagdo do
ILCT”.

14:50 — Palestra: Profa. Maria José Valenzuela Bell: “AplicacGes de métodos 6ticos
resolvidos no tempo para analise de qualidade de leite em po”.

15:40 — Milk Break:

16:10 — Palestra: Prof. Lorildo Aldo Stock: “Mercado e competitividade da cadeia
produtiva do leite”

17:00 — Palestra: Prof. Marcone Augusto Leal de Oliveira: “Aplicagdo da Eletroforese
Capilar para determinacdo de alguns analitos de interesse em amostras de leite e
derivados”.




Dia 25/11/2016 — Sexta-feira. Local: Anfiteatro da Faculdade de Farméacia

09:00 as 10:00 — Apresentacoes de Alunos do Mestrado:

Aurélia Faria Ramos: “Avaliacdo de aspectos fisico-quimicos, sensoriais e reologicos de
sorvete gourmet elaborado com teor reduzido de lactose”.

Juliana Franca Monteiro de Mendonca: “Deteccdo de células vidveis de Salmonella spp.
e Staphylococcus aureus em queijo de Coalho pela técnica de PCR em Tempo Real”.

Julia d’Almeida Francisquini: “Reacdo de Maillard e seus produtos: formacdo e
influéncia nos alimentos ¢ na satde”.

10:00 — Milk Break:

10:30 — Palestra: Prof. Paulo Henrique Fonseca da Silva: “Atualizagdo de conceitos em
lacteos e nutri¢ao”.

11:20 — Palestra: Prof. Marcio Roberto Silva: “Doengas associadas ao consumo de
queijos produzidos com leite cru: uma questdo de salde publica negligenciada no
Brasil”.




