
 

 

 

              

 

PROGRAMAÇÃO 1º WORKSHOP MESTRADO PROFISSIONAL EM 

CIÊNCIA E TECNOLOGIA DO LEITE E DERIVADOS 

 

Dia 24/11/2016 – Quinta-feira. Local: Anfiteatro da Faculdade de Farmácia 

10:30h às 11:00h – Abertura:  

 

Coordenador do Mestrado Profissional em Ciência e Tecnologia do Leite e Derivados 

Prof. Virgílio de Carvalho dos Anjos 

 

Diretor da Faculdade de Farmácia  

Prof. José Otávio Corrêa do Amaral 

 

Chefe Geral do ILCT/EPAMIG 

Prof. Cláudio Furtado Soares 

 

Chefe Geral da Embrapa Gado de Leite 

Prof. Paulo do Carmo Martins 

 

11:00 - Palestra: Prof. Airdem Gonçalves de Assis: “POLO DO LEITE - A Agência de 

Inovação do Setor Lácteo”. 

 

12:00 – Almoço 

 

14:00 – Palestra: Prof. Junio César Jacinto de Paula: “Programa estadual de Pesquisa 

em Processamento de Leite e Derivados da EPAMIG - Plataforma de Inovação do 

ILCT”. 

 

14:50 – Palestra: Profa. Maria José Valenzuela Bell: “Aplicações de métodos óticos 

resolvidos no tempo para análise de qualidade de leite em pó”. 

 

15:40 – Milk Break: 

 

16:10 – Palestra: Prof. Lorildo Aldo Stock: “Mercado e competitividade da cadeia 

produtiva do leite” 

 

17:00 – Palestra: Prof. Marcone Augusto Leal de Oliveira: “Aplicação da Eletroforese 

Capilar para determinação de alguns analitos de interesse em amostras de leite e 

derivados”. 

 



Dia 25/11/2016 – Sexta-feira. Local: Anfiteatro da Faculdade de Farmácia 

09:00 às 10:00 – Apresentações de Alunos do Mestrado: 

Aurélia Faria Ramos: “Avaliação de aspectos físico-químicos, sensoriais e reológicos de 

sorvete gourmet elaborado com teor reduzido de lactose”. 

Juliana França Monteiro de Mendonça: “Detecção de células viáveis de Salmonella spp. 

e Staphylococcus aureus em queijo de Coalho pela técnica de PCR em Tempo Real”. 

Júlia d’Almeida Francisquini: “Reação de Maillard e seus produtos: formação e 

influência nos alimentos e na saúde”. 

10:00 – Milk Break: 

10:30 – Palestra: Prof. Paulo Henrique Fonseca da Silva: “Atualização de conceitos em 

lácteos e nutrição”. 

11:20 – Palestra: Prof. Márcio Roberto Silva: “Doenças associadas ao consumo de 

queijos produzidos com leite cru: uma questão de saúde pública negligenciada no 

Brasil”. 


