	NOME DA DISCIPLINA: INSTRUMENTAÇÃO E MÉTODOS FÍSICOS DE ANÁLISE DE LEITE E DERIVADOS


	NÚMERO DE CRÉDITOS: 4

	PRÉ-REQUISITO(S): -

	EMENTA DA DISCIPLINA:

A disciplina tem por objetivo permitir o contato dos alunos com as técnicas em laboratório utilizadas para o estudo do leite e derivados.

	PROGRAMA DA DISCIPLINA:
1) Instrumentação:

- Introdução ao princípio de funcionamento de equipamentos utilizados na análise da qualidade de leite e derivados.

- Introdução aos princípios de automação e controle via softwares.

2) Métodos físicos

Preparação de amostras

Espectroscopia no Ultra-violeta e visível: fluorescência e absorção.

Espectroscopia no Infra-vermelho.

Espectroscopia Raman

Espectrometria de massa

Calor específico

Condutividade elétrica

Créditos: Carga Horária: 60 Obrigatória:

Área(s) de Concentração:

Ciência e Tecnologia do Leite de Derivados
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