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Permissdo onerosa de uso de bem publico que entre si celebram a Uni-
versidade Federal de Juiz de Fora LANCHONETE HOME FOOD -
ME LTDA, visando a instala¢io de Lanchonete localizada no Prédio do
Instituto de Ciéncias Exatas-ICE/UFJF.

CONCEDENTE: UNIVERSIDADE FEDERAL DE JUIZ DE FORA

CNPJ: 21.195.755-0001/69

Rua Jos¢ Lourengo Kelmer, s/n. Campus Universitério - Sdo Pedro - Juiz de Fora — MG - 36036-900.
RESPONSAVEL PELA CONTRATANTE: Prof. Dr. Julio Maria Fonseca Chebli - Reitor da UFJE,
portador da Carteira de Identidade n°. 2.879.044 - SSPMG e do CPF 530.562.806-72.

PERMISSIONARIA: LANCHONETE HOME FOOD - ME LTDA

CNPIJ: 18.685.196/0001-60

ENDERECO: R. Bario do Retiro, 140 - Loja 01 - Bonfim - Juiz de Fora - MG - Cep: 36.041-470

Tel: (32) 8816-7786 / 8831-0020 - E-mail: carolinealves _jfi@hotmail.com

RESPONSAVEL PELA PERMISSIONARIA: Caroline de Souza Brandido Alves, portadora da cartei-
ra de identidade MG 10.312.091 - SSP/MG ¢ do CPF: 083.366.046-26.

VALOR MENSAL DO CONTRATO: RS 6.939,99

TAXA DE UTILIZACAO DE AGUA E ENERGIA ELETRICA: RS 600,00
PROCESSO N°. 23071.003287/2015-86 — CC n°. 08 /2015-COSUP.

Vigéncia: 19.10.2015 a 18.10.2020 (60 meses)

Aos trinta dias do més de setembro de dois mil ¢ quinze, a UNIVERSIDADE FEDERAL DE JUIZ
DE FORA, através do Gabinete do Reitor, com endereco 4 Rua José Lourengo Kelmer, s/n® Bairro Sio
Pedro — Juiz de Fora — MG — 36036-900, neste ato designada simplesmente CONCEDENTE e repre-
sentada por seu Reitor acima qualificado ¢ a PERMISSIONARIA acima referenciada, firmam o pre-
sente Termo de Permissdo Onerosa de Uso, mediante as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente Termo tem por objeto a outorga de permissdo onerosa de uso de espago fisico com
aérea total de 206,30m?, localizada no Prédio do Instituto de Ciéncias Exatas-ICE, localizada no Cam-
pus da Universidade Federal de Juiz de Fora, na cidade de Juiz de Fora — MG.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS CONDICOES DE FUNCIONAMENTO

2.1 - A permissdo de uso destinar-se-a a exploragdo comercial, tinica ¢ exclusivamente, de Lanchone-
te;

2.2 - O permissionario serd obrigado a manter a Lanchonete aberta de segunda a sexta feira, da 07h as
22h e aos sibados de 08h as 14h, durante o periodo letivo. Sera obri gado ainda a manter a Lanchonete
aberta no periodo de férias, de segunda a sexta feira, no periodo ente 08h e 18h. Nos domingos e feria-
dos o Permissiondrio sera obrigado a manter a Lanchonete aberta desde que comunicado com antece-
déncia de 03 (trés) dias iteis pelo Diretor da Unidade, que estabelecerd o horario de funcionamento.
2.3 - Nenhum vinculo de natureza empregaticia tera a permissiondria e seus empregados com a Uni-
versidade Federal de Juiz de Fora, ficando, ainda, por conta da permissionria as despesas com taxas,
tributos e demais despesas decorrentes da utilizacio do espago ou da atividade. A Concedente fornece-
ra dgua e luz para o funcionamento da cantina/lanchonete.

2.4 — O espago da permissdo ¢ ideal para lanches rapidos (salgados, sanduiches, cafés e sucos, biscoi-
tos, chocolates, refrigerantes, etc.), obrigando-se o permissionario ao fornecimento de refeigdes (almo-
¢o ¢ jantar no periodo letivo; almogo aos sdbados e no periodo de férias).
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2.4.1 - Obrigatoriamente a Permissiondria fornecera refeigdo a prego fixo (almogo ¢ jantar) ndo po-
dendo o valor ser superior a R$10,00 (dez reais). Esse servigo podera ser por auto-servigo ou por for-
necimento de prato feito. O Permissionario devera ter 4 disposi¢do para venda, necessariamente, as
seguintes opgdes:

1) Média de café com leite ¢ pdo com manteiga, frio ou aquecido em chapa;

2) Suco natural, com pelo menos trés opgdes;

3) Sanduiches rapidos, a pregos acessiveis:

4) Bolos em porgdes individuais ou em pedacos:

5) Almogo e jantar, com pelo menos uma opgio vegetariana.

6) Chas em sachés ou qualquer forma que permita o preparo rapido.

2.5 — O permissiondrio podera instalar, nos espagos determinados pela Pré-Reitoria de Infra-Estrutura,
até 03 (trés) maquinas do tipo auto-atendimento (refrigerante, café expresso, etc.);

2.6 - A cozinha da lanchonete deverd ser equipada com sistema de exaustio que permita a adaptagio
de coifa, de forma a possibilitar o preparo dos alimentos. A adaptagdo do espaco deverd ser feita pela
permissiondria;

2.7 - A permissiondria deverd observar rigorosamente as normas da concedente no que se refere as
instalagdes, conservagdo ¢ limpeza, segundo o Termo de Referéncia para instalagdo de Lanchonetes e
Restaurantes nas dependéncias da Universidade Federal de Juiz de Fora conforme especificado no pre-
sente termo;

2.8 - E vedada a utilizagio da Lanchonete para qualquer outro fim que ndo o previsto neste termo,
sendo vedado, ainda, ao permissiondrio, transferir a permissio, locar, sublocar, ceder ou emprestar o
imoével, ainda que parcialmente;

2.9 - 86 poderdo ser efetuadas benfeitorias no imével mediante prévia e escrita autorizagdo da conce-
dente e de acordo com as normas e orientagoes da Pré-Reitoria de Infra-Estrutura da UFJ F;

2.10 — A permissiondria respondera civil e criminalmente pelos prejuizos causados ao imével ou a fre-
giientadores das instalagdes a que der causa ou seus empregados;

2.11 - A permissiondria compromete-se ainda a:

a) providenciar as licengas e seguros obrigatérios por lei;

b) assegurar o acesso a cantina aos servidores da UFJF encarregados da verificagdo do cumprimento
das clausulas do presente termo e dos fiscais, devidamente identificados, dos orgdos responsaveis pela
fiscalizagdo das atividades desenvolvidas;

¢) ndo deixar no local caixas ou embalagens de modo ostensivo que comprometam a boa aparéncia do
local.

2.12 — Ao iniciar suas atividades a permissionaria devera apresentar uma relagdo com todos os apare-
lhos, equipamentos e moveis de sua propriedade que serdo utilizados na CANTINA. Deveré ser apre-
sentada também uma relagio de empregados que trabalhardo na CANTINA. Estas informagdes deve-
rao ser atualizadas trimestralmente pela permissiondria. Somente os bens relacionados poderdo ser
retirados. As benfeitorias realizadas pela permissionaria, tais como bancadas, mesas de alvenaria e
outros, reverterdo automaticamente ao patrimonio da concedente, sem que caiba a permissiondria
qualquer indenizagéo.

2.13 - A permissdo onerosa de uso serd concedida em caréter precario, ficando a permissionaria obri-
gada a desocupar o espago ¢ restitui-lo & concedente assim que lhe for exigido, sem necessidade de
qualquer interpelagio, notificagdo judicial ou extrajudicial, A permissiondria terd um prazo de 30 (trin-
ta) dias corridos para desocupagio. Ndo caberd também nenhum tipo de indenizagéo.

2.14 — A permissiondria devera manter a qualidade dos géneros comercializados, de acordo com as
normas nutricionais e condigoes sadias de fornecimento.

2.15 - A permissiondria devera fornecer amostras dos géneros comercializados, para controle de qua-
lidade, sempre que solicitado pela UFJF.

2.16 A permissiondria, OBRIGATORIAMENTE, devera apresentar, no ato de assinatura desse ajus-
te, a apolice de seguro contra danos, incéndio e outros sinistros, pelo prazo contratual.

N
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A permissiondria, OBRIGATORIAMENTE, em até 30 (trinta) dias apds a assina-

tura do contrato, apresentara ao Gestor TODOS os alvaras necessarios ao funcionamento
do empreendimento, junto aos Orgios competentes;

2.18

A permissiondria, OBRIGATORIAMENTE, devera aceitar o pagamento por meio

de cartio eletronico de débito e/ou crédito, de ao menos uma bandeira, em até dez dias
ap6s o inicio do funcionamento do local.

CLAUSULA TERCEIRA - TERMO DE REFERENCIA.

3.1 Normas para instalagiio de equipamentos

Os permissiondrios das Lanchonetes e Restaurantes deverio apresentar o projeto ar-
quitetonico, hidraulico e elétrico constando localizagdo ¢ especificagdo dos equipa-
mentos a serem utilizados;

Todos os equipamentos para produgio de alimentos, como: fornos, fritadeiras, fogdes,
sanduicheiras e similares serdo a gas; ficando expressamente vedada a utilizacio de
equipamentos elétricos para preparo e cocgdo de alimentos.

Sera permitido o uso de 01 (um) forno microondas.

O projeto de instalagdo dos equipamentos serd submetido 4 Pré-Reitoria de Infra-
Estrutura para aprovagio

3.2 Normas de Funcionamento:

3.2.1

322

323

3.24

325

3.2.6

2T

3.2.8

329

3.2.10

3.2.11

Deverdo existir aparelhos de refrigeragdo e/ou resfriamento quando sdo armazenados
¢ vendidos produtos alimenticios pereciveis ou alterveis;

Todos os recipientes para coleta de residuos, que deverio existir na 4rea interna e ex-
terna da Lanchonete, em niimero razodvel, deverio ser adequados, de facil limpeza e
providos de tampo, bem como ter acondicionados sacos de lixo apropriados, ou reci-
pientes descartaveis;

Todas pessoas que trabalham na Lanchonete, deverio apresentar caderneta de vacina-
¢do em dia, devendo as mesmas serem apresentadas anualmente a reparti¢do sanitaria
para necessaria revisdo;

Todas as pessoas que trabalham na Lanchonete deverdo utilizar vestudrio adequado a
natureza do servigo; sendo expressamente vedado a todos os que trabalham na Lan-
chonete o uso de chinelos, sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras pro-
ibi¢des das normas sanitérias;

Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servigo, deverdo utilizar
de toucas para o cabelo e luvas;

Devera ser mantido rigoroso asseio, nas pessoas, nos utensilios, nas instalagdes e no
local das Lanchonetes e Restaurantes:

Deverd estar fixado, em local visivel para os consumidores, em um quadro o ende-
rego e o telefone do Centro de Saiide responsivel pela fiscalizacio sanitiria das
Lanchonetes e Restaurantes, bem como o telefone e o endereco do PROCON, bem
como os devidos alvaris e licencas de funcionamento.

qualquer substdncia alimenticia ndo podera ser exposta a venda a nio ser que esteja
devidamente protegida contra poeira, insetos e outras formas de deterioragdo.

no acondicionamento ou embalagem nio poderd haver contato direto de alimentos
com jornais, papéis coloridos ou filmes plasticos usados ou qualquer involucro que
possa transferir ao alimento substincias contaminantes.

Os alimentos industrializados servidos s6 poderdo ser aqueles registrados nos 6rgios
publicos competentes.

proibi¢des no interior das Lanchonetes ¢ Restaurantes :
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[ fumar;

varrer a seco;

permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais;
| ter em depdsito, substincias nocivas a saide ou que possam servir para alte-
rar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes e produ-
tos similares).

3.2.12  vedado o fornecimento dos seguintes produtos nas Lanchonetes e Restaurantes:
| todo e qualquer tipo de bebida alcodlica;
todo e qualquer tipo de tabaco;
todo e qualquer tipo de medicamento ou produto quimico-farmacéutico.

3.3. Em razdo do fornecimento de refeigOes o permissiondrio devera cumprir as seguintes exigéncias:
3.3.1 Apresentar instalagdes fisicas adequadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado e a facilitar
as operagoes de manutengdo, limpeza e desinfecgio;

3.3.2 O projeto de instalagdo dos equipamentos devera estar de acordo com o manual da Associagio
Brasileira das Empresas de Refeigdes Coletivas (ABERC):

3.3.3 Os equipamentos deverdo ser mantidos organizados e em adequado estado de conservagio;

3.3.4 Os utensilios usados deverio ser apropriados para a finalidade;

3.3.5 Os trabalhadores responséveis pela atividade de higienizagdo dos alimentos, bem como pela coc-
¢do e servigo, deverdo utilizar uniformes compativeis a atividade (conservados ¢ limpos), protetores de
cabelo, luvas e ter praticas adequadas na manipulacdo dos alimentos;

3.3.6 Presenca de responsavel técnico;

3.3.7 Atender as normas de legislacdo vigente, conforme resolugdo RDC n° 216 — AN VISA;

3.3.8 Atengdo permanente quanto a higiene pessoal;

3.3.9 Capacitagdo periddica em técnicas de manipulagdo higiénica dos alimentos, com apresentagao
dos comprovantes de treinamento a cada ano;

3.3.10 Realizar agdes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e pragas urbanas, com o
objetivo de impedir a atragdo, abrigo, acesso ¢ ou proliferacdo dos mesmos:

3.3.11 O lixo devera ser disposto adequadamente em recipientes de facil limpeza, em sacos plasticos
(devem ser providos com tampas acionadas por pedal).

CLAUSULA QUARTA - DA FISCALIZACAO

4.1 - A permissiondria deverd permitir o livre acesso de funcionarios da concedente e de orgdos ou
entidades federais, estaduais e municipais, devidamente identificados, independentemente de comuni-
cagdo prévia das visitas, objetivando a fiscalizagdo do cumprimento das clusulas deste Contrato ¢ das
normas legais relacionadas com as atividades desenvolvidas. A permissiondria deverd corrigir rigoro-
samente dentro do prazo estabelecido pela fiscalizagdo da concedente ou pelos orgaos federais, esta-
duais e municipais as imperfeigdes encontradas.
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CLAUSULA QUINTA - DO PRECO E DO PAGAMENTO

5.1 - Como contrapartida & permissio de uso e ocupagdo do espago, a permissionaria pagara a conce-
dente mensalmente R$ 6.939,99 (seis mil, novecentos e trinta € nove reais ¢ noventa ¢ nove centavos),
acrescidos da Taxa de Uso de Energia Elétrica ¢ Agua, no valor de RS 600,00 (seiscentos reais), além
do somatério dos demais encargos apurados pela concedente, quando for o caso, mediante apresenta-
¢do dos comprovantes a permissionaria, aplicados os seguintes descontos apenas sobre o valor da
permissido: 50% (cingiienta por cento) para o més de janeiro e 25% (vinte e cinco por cento) para os
meses de fevereiro e julho, excluido do desconto a taxa fixa e invaridvel:

JANEIRO R$ 6.939,99 50% R$ 3.469,99 | R$ 600,00 R$ 4.069,99
FEVEREIRO R$ 6.939,99 25% R$ 5.204,99 | R$ 600,00 R$ 5.804,99
MARCO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
ABRIL R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
MAIO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
JUNHO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
JULHO R$ 6.939,99 25% R$ 5.204,99 | R$ 600,00 R$ 5.804,99
AGOSTO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
SETEMBRO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
OUTUBRO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
NOVEMBRO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99
DEZEMBRO R$ 6.939,99 INTEGRAL R$ 6.939,99 | R$ 600,00 R$ 7.539,99

5.2 — A permissiondria devera recolher em Conta da Unido através de GRU - Guia de Recolhimento da
Unido, até o 5° (quinto) dia util do més subseqiiente, a contrapartida apurada na forma do item 5.1. A
guia de recolhimento deveri ser solicitada na Coordenadoria de Execugdo e Suporte Financeiro da
UFJF localizada no Prédio da Reitoria — Campus Universitario ( Telefone: (32)2102-3948) com a de-
vida antecedéncia. O nio recolhimento, no prazo previsto, implicard na aplicacdo de multa de 2% e
juros de moratérios de 0,33% ao dia. Uma copia do comprovante de pagamento devera ser entregue i
Pré-Reitoria de Infra-Estrutura.

CLAUSULA SEXTA - DO REAJUSTE

6.1- O valor da contrapartida ser4 reajustado anualmente de acordo com a varia¢do do INPC
calculada pelo IBGE, ocorrida no periodo anualizado do més imediatamente anterior ao da
incidéncia do reajuste. Na auséncia ou extingdo deste indice as partes elegerdo outro.

6.2A Taxa de uso de Energia Elétrica e Agua ser4 reajustada, anualmente, pelo mesmo indice
concedido para o ajuste de energia elétrica, pela ANEEL, as Distribuidoras em Minas Ge-
rais.

CLAUSULA SETIMA - DA VIGENCIA

7.1 - A permissdo vigorard pelo prazo de 60 (sessenta) meses, compreendendo o periodo de
19.10.2015 a 18.10.2020, ndo podendo haver prorrogagio, nos termes da Lei.
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CLAUSULA OITAVA - DAS PENALIDADES

8.1 - O atraso injustificado na execugao do objeto da permissio sujeitard a permissionaria a multa de
mora de 0.5% (cinco décimos por cento) sobre o valor global da permissdo, para cada dia de atraso,
observado o prazo maximo de 05 (cinco) dias titeis;

8.1.1 - A multa de que trata este item ndo impedira a cassagdo da permissio pela concedente ¢ a apli-
cagdo de outras sangoes.

8.2 - Pela inexecugdo, total ou parcial do objeto da permissdo, ultrapassado o prazo estabelecido no
item 8.1, a concedente podera aplicar ao permissiondrio as seguintes sangdes, isolada ou cumulativa-
mente:

8.2.1 - adverténcia;

8.2.2 - multa, meramente moratoria, como previsto no item 8.1, retro, ou multa penalidade de 15%
(quinze por cento) sobre o valor global da permissio;

8.2.3 - suspensdo tempordria de participagdo ¢ impedimento de contratar com a Administragdo por
prazo ndo superior a 05 (cinco) anos;

8.2.4 - declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a concedente enquanto perdurarem os
motivos da punigdo;

8.3 - As sangdes previstas nos itens 8.2.1 ¢ 8.2.3 poderdo ser aplicadas juntamente com o item 8.2.2,
facultada a defesa do interessado, no prazo de 05 (cinco) dias tteis;

8.4 - A sangdo estabelecida no item 8.2.4 serd aplicada pela autoridade competente, podendo ser apli-
cada juntamente com o item 8.2.2, facultada a defesa do interessado no respectivo processo no prazo
de 10 (dez) dias da abertura de vista;

8.5 - As multas serdo recolhidas no prazo de 05 (cinco) dias tteis, a contar da intimagdo da decisio
administrativa que as tenham aplicado, ou ainda, quando for o caso, cobradas judicialmente;

8.6 - O valor da multa serd fixado em real na data de sua aplicagdo e sera corrigida pelo IGPM na data
da liquidagio;

8.7 — Sera aplicada multa de 10% (dez por cento) sobre o valor global do contrato para cada equipa-
mento elétrico encontrado pela Concedente no espago cedido e que seja vedado pelo presente termo
(fritadeiras, fornos, fogdes, se utilizarem energia elétrica).

8.7.1 — A reincidéncia no uso de equipamentos vedados implicara no direito da Universidade em
rescindir o presente termo.
8.7.2 A ndo apresentagdo de documentos, com validade comprovada, quando solicitados, ou que

ndo sejam entregues no prazo previsto nesse contrato, sujeita a permissionaria a multa de 3% (trés por
cento) a 5% (cinco por cento) do valor anual do contrato.

8.8 - As penalidades previstas neste Edital poderdo deixar de ser aplicadas, total ou parcialmente, a
critério da Autoridade Competente, se entender como justas os argumentos apresentados pela Permis-
siondria.

CLAUSULA NONA — DAS DISPOSICOES FINAIS

9.1 Integram o presente Termo, independentemente de transcri¢do, por serem de pleno conhecimen-
to das partes, o Edital da Concorréncia 008/2015 e a proposta apresentada pela permissiondria.

CLAUSULA DECIMA - DA ACEITACAO E DO FORO

10.1 - O foro para dirimir questdes relativas ao presente contrato sera o da Justica Federal - Subsegio
Judiciaria de Juiz de Fora - MG.
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E assim, por estarem justas e acordadas, as partes firmam o presente instrumento, em 04 (quatro) vias,
para um so efeito, as quais, depois de lidas e achadas conforme, vdo assinadas pelos representantes das
partes contratantes.

Testemunhas:

ol fo

Prof/ r. Julio Maria Fonseca Chebli
Reitor da UFJF
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Caroline de Souza Brandio Alves
Permissionaria
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NOME: Rita de Cassia Pinto Marinho
CPF: Assistente em Administragdo - UFJF




